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PROYECTO BIOVEGE

OBJETIVO. Valorización de residuos hortofrutícolas generados en el campo andaluz.
Tomate, pimiento, pepino, calabacín, berenjena, melón y sandia.

Alto % de carbohidratos.

Proteínas.
Lípidos.

Polifenoles.
Carotenoides.

Ácidos grasos insaturados.
Minerales.

Vitaminas,…
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PROYECTO BIOVEGE

RESIDUOS 
VEGETALES

EXTRACCIÓN, 
SEPARACIÓN

HIDROLIZACIÓN

De compuestos 
Bio-activos

De los desechos 
vegetales para 

transformar fibra en 
azúcares.  

DESARROLLO DE 
CONSERVANTES
OBTENCIÓN DE 
INGREDIENTES 
ALIMENTARIOS. 

OBTENCIÓN 
ALCOHOLES

DESARROLLO  
BIOPOLÍMEROS

Extrusión 
reactiva.  

APLICACIONES

Sopas deshidratadas 
Colorantes, aditivos,
Potenciadores de salud

MALLAS BIO

FILM RETRÁCTIL BIO

1. Hidrolización y obtención de azucares. 
2. Fermentación de dichos azucares en alcoholes grasos. 

3. Anclaje de alcoholes en biopolímeros comerciales, PLA, para mejorar  su la flexibilidad.

1. Extracción de compuestos adecuados para la conservación de alimentos,
2. Desarrollo de ingredientes bioactivos.

3. Emulsiones
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PROYECTO BIOVEGE

DESARROLLO. Hidrolisis enzimática, obtención de azucares. 
 Extracción de azúcares.
 Optimización del proceso.
 Enzimas adecuados.
 Cuantificación.
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PROYECTO BIOVEGE

DESARROLLO. Fermentación de dichos azucares en alcoholes grasos. 

Mejora de las cepas (levadura oleaginosa).
 Azúcares de partida. Sacarosa y Glucosa.
 Evaluación del alcohol obtenido.
 Cuantificación.

Cepa Biomasa (g/L) Aceite 
(%) Grasa (g/L) C16:0 C16:1 C18:0 C18:1 C18:2 C20:0

0133-13 22,0 38,8 8,6 28,6 1,1 8,1 55,5 5,9 0,6
0053-16 19,6 28,5 7,8 19,8 1,2 4,6 73,7 0,0 0,5
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PROYECTO BIOVEGE
DESARROLLO. Anclaje de alcoholes en biopolímeros comerciales.

Modificaciones físico-químicas
 Extrusoras como reactor continuo.
 Diseño del husillo.
 Sistemas de alimentación.
 Optimización Parámetros de proceso
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PROYECTO BIOVEGE

DESARROLLO. Anclaje de alcoholes en biopolímeros comerciales.

Modificación química.
 Anclaje de alcoholes mediante injertos 

(ramificaciones) en la matriz polimérica bio.
 Eficiencia de la reacción 75 – 90 %
Mejora de las propiedades reológicas. 
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CASO DE EXITO
ENVASE TIPO MALLA. Obtención de mallas en equipos de EMS.

Perfil Temperatura 
(ºC)

Tra. cabezal
(ºC)

Producción
m/h

BIONET 140-170 175 1460
PE net 190-225 230 1520

 Extrusión en equipos convencionales.
Menor temperaturas de procesado.
 Similar producción.
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CASO DE EXITO
ENVASE TIPO MALLA. Obtención de mallas en equipos de EMS.

 Peso similar en ambas mallas (Densidad).
 Buena resistencia en fundido.
 Resistencia mecánica que soporta el proceso

de envasado.
Muy buen alargamiento a rotura.

Producto Peso (g/m) Resistencia a 
rotura (N)

Alargamiento 
a rotura (%)

BIONET 9,5 26 76

PE net 9 32 38
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CASO DE EXITO

VALIDACIÓN. Comportamiento durante su vida útil.  

500 g de judías/malla
Cámara frigorífica a 5°C 

Duración: 17 días 

Caracterización 
mecánica

Producto Resistencia a rotura (N) Alargamiento a rotura 
(%)

BIONET 26 / 26 76 / 73

PE net 32  / 38 38 / 38 
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PREMIO “Bio-based material of the year 2018”
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