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1. Descubrimiento Emprendedor

La busqueda y creacion de soluciones innovadoras es un factor clave para
que las empresas se mantengan vivas y hagan frente a los nuevos retos
demandados por una sociedad cada vez mas exigente y un mercado en
continuo cambio.

En este aspecto, las empresas han de identificar posibles especializaciones
ajustandose a su potencial de innovacion, basandose en sus activos y
capacidades. Y deben hacerlo a través de un proceso de «descubrimiento
emprendedor», identificando las dreas de especializacién mas prometedoras
de un estado o regién, pero también los puntos débiles que obstaculizan la
innovacion.

El proceso de descubrimiento emprendedor es una herramienta de gran
valor que permite a las empresas descubrir nuevas rutas emergentes y
prometedoras, abordar retos concretos con potencial
impulsor/transformador en areas econdmicas y sociales y disefiar nuevas
politicas de recuperacién inteligentes, integrales, sostenibles y coherentes
gue respondan a necesidades reales de la sociedad aportando, en ultima
instancia, mecanismos de mejora y adaptacién al cambio.

Dentro del programa de actuaciones para el apoyo a la innovacion y el
fomento de Ilas empresas disruptivas mediante el descubrimiento
emprendedor, se han identificado nuevas oportunidades tecnoldgicas y de
mercado en areas de Eco innovacién y Cadena Alimentaria Segura vy
Saludable del ecosistema del sector agroalimentario de la Regién de Murcia.

Concretamente, han destacado los descubrimientos de Cobet y Nutripeople
dentro de la Ecoinnovaciéon, y el descubrimiento de Ceratonia plus en el
ambito de la Cadena Alimentaria Segura y Saludable.

2. COBET vy el sistema Evacold

COBET Tratamientos del Agua es una empresa murciana especializada en
tratamientos de aguas residuales, un aspecto clave en una regidon donde el
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agua es un bien escaso como es la Regién de Murcia, que se ha convertido
en lider mundial en depuracién y reutilizacion de aguas residuales.

Esta empresa ha desarrollado una solucion innovadora, el sistema de
depuracion evaporativo “Evacold”, capaz de gestionar corrientes residuales
de elevada conductividad generados por los procesos de désmosis o en
actividades econdmicas cuyos procesos productivos supongan la generacion
de un efluente residual con elevada concentracién de sales, como es el caso
de las empresas de encurtidos y aceitunas de mesa o las empresas de
salazones, entre otras.

El objeto de la invencidon es el de proporcionar un sistema de depuracién
ecoldgico, capaz de evaporar un liquido a una temperatura inferior a los 700
C a presidon atmosférica, para depurar un efluente con una elevada
concentracién de sales, asi como para el tratamiento de gases
contaminantes.

Ventajosamente, el sistema de depuracidon objeto de la presente invencién
permite depurar efluentes altamente contaminantes de forma sostenible, asi
como la reutilizacion de las corrientes depuradas, apoyandose para ello en
fuentes de energia renovable en caso de ser necesario. Asi, mediante la
presente invencién se disminuye de manera drastica el consumo energético
respecto a los sistemas de depuracion evaporativos convencionales,
resultando mas rentable desde un punto de vista econdmico, constructivo y
de mantenimiento.

Este sistema es respetuoso con el medio ambiente ya que aprovecha la alta
radiacion solar media de la Region de Murcia, y permite reducir el volumen
de vertido, reduciendo con ello no sélo los costes de gestién asociados, sino
también la magnitud del problema ambiental que ocasionan.

Aporta, por tanto, una solucién a un vertido de dificil gestién, que en
ocasiones son vertidos a cauces publicos o alcantarillados con el deterioro
ambiental consiguiente o han de ser gestionadas mediante gestores
autorizados con el debido coste econdmico para la empresa.

Asi, Evacold permite evaporar hasta un 80% de la corriente a tratar,
pudiendo llevar a sequedad total un 4% de la misma para obtener sales
sdlidas secas, que pueden ser recuperadas (aprovechamiento de nitratos,
sulfatos, fosfatos, etc.).

Por tanto, permite a las empresas ser gestor autosuficiente de los residuos
que genera, cumpliendo con la legislacidén, contribuyendo a mitigar el
cambio climatico y sobre todo siendo sostenible econdmicamente.
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Ademas, dado esta fabricado en poliéster o fibra de vidrio, no se corroe ni
incrusta, es econdmico y facilmente escalable, y puede configurarse en
funcion del tipo de efluente a tratar y su caudal.

Una patente nacional y dos modelos de utilidad respaldan dichas
aplicaciones:
— MODELO UTILIDAD U 201931501 ES 1241525 U

— MODELO UTILIDAD U 202031735 ES 1256194 U
— ES-2328885_B1

Y en fase de solicitud de PCT ES2020070550.

Ademas, el prototipo ha sido validado en diversas aplicaciones, entre ellos:

— Evaporacién de aguas salinas de purga de vapor y de regeneracién de
descalcificador, frente a retirada como residuo a razén de unos 50
€/m?>. El equipo se amortizd en menos de un afio sin otro aporte de
calor extra.

— Evaporacién de aguas de rechazo de osmosis frente a vertido a
ramblas del Mar Menor.

— Evaporacién de aguas residuales de e esa de fertilizantes.

— Evaporacion de aguas de aceituna de mesa y de encurtidos.
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PROS

7
L4

Ofrece una solucién a la dificil y costosa gestidn de este tipo de
efluentes que pueden contaminar acuiferos, cauces, etc., asi como
inutilizar los suelos por salinizacion, dafiando los cultivos o vegetacion
existente.

Los equipos de evaporacidon convencionales precisan de una gran
cantidad de energia para llevar a cabo la elevaciéon de temperatura
requerida, y adicionalmente, ofrecen un elevado coste de
mantenimiento, ya que habitualmente se construyen en metal, siendo
estos costes dificiles de asumir por pequeinas y medianas empresas.
Aporta un sistema que permite minimizar la emision de CO, a la
atmésfera con el minimo consumo energético asociado y de forma
sostenible.

La fabricacién de la carcasa en materiales poliméricos o fibra de
vidrio como material de construccion evita los fendmenos de
corrosion e incrustacién de los equipos evaporativos convencionales
metalicos, y adicionalmente reduce el coste econdmico de
construccién y mantenimiento del evaporador.

CONTRAS

3

S

7
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% El rendimiento del proceso puede ser bajo por un elevado tiempo de
tratamiento requerido.

Oportunidades identificadas como Descubrimiento Emprendedor

PROYECTO PIDDE >>> 5



Region de Murcia L.
B sty Portaca Centro Tecnolégico
Al TS — Nacional de la Conserva

adel Autonomoy laPYME y Alimentacién

% Se requiere una evaluacién de costes energéticos reales.

% Se requiere una evaluacién de la vida media de los equipos con las
condiciones salinas y corrosivas de los efluentes tratados.

< Dado que la tecnologia se centra en un tipo especifico de efluentes
residuales, la capacidad de negocio no es elevada.

% Versatilidad para aumentar o adaptarse a otros

< Empresa pequefia y de reciente creaciéon, con poca capacidad de
negociacion frente a proveedores y clientes.

3. Nutripeople y la bebida a base de frutas

Nutripeople es una empresa murciana de reciente creacion, dedicada a la
industria alimentaria, y que basa su actividad en la elaboracién de purés de
frutas enriquecidos con otros productos naturales, otorgandoles un valor
anadido, aprovechando la superproduccién de frutas y hortalizas.

La empresa nacié con el objetivo encontrar una solucidn que pudiera
aprovechar los excedentes del sector agroalimentaria y, a la vez, producir
alimentos de calidad y saludables. Sus productos, hechos a base de pura
fruta triturada, facilitan la accesibilidad y el
consumo de la fruta a cualquier persona, en . '
cualquier momento y lugar.

)

Estos purés son disefiados para incrementar
su contenido en vitaminas, minerales v,
ademas, afiadir un valor extra de proteinas
de origen vegetal. Hasta ahora, se ha puesto
el foco en un publico general, para que
cualquier usuario pueda disfrutar de ellos.
Los productos de Nutripeople estan elaborados sin edulcorantes, sin
colorantes artificiales y sin azlcares anadidos.

Con este proyecto, los objetivos a alcanzar son:

— Lograr un producto de una funcionalidad especifica, con ingredientes
naturales, apto para veganos, con alta durabilidad y como alternativa
a las bebidas de recuperacion existentes.

— Mejorar la oferta de productos de recuperacion deportiva en el
mercado, en concreto, en las bebidas listas para tomar (Ready-to-
use).
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— Permitir a los consumidores contar con productos mas eficientes en
cuanto a satisfaccién de necesidades nutricionales y funcionales:
aumentando la facilidad de consumo con una mayor durabilidad de
producto y ofreciendo calidad en cuanto a propiedades nutricionales,
energéticas y organolépticas.

— Sostenibilidad de recursos empleados. Gracias a la politica de
economia circular que sigue Nutripeople, se establecen unas pautas
de ahorro de consumo y aprovechamiento de recursos. Dado lo
importante que se estd volviendo la sostenibilidad de procesos
actualmente, esto repercutira en satisfaccion y fidelidad del cliente, y
por ende a una posicién predominante de Nutripeople en el sector.

Para ello, la empresa se ha centrado en dos soluciones. Por un lado, ofrece
una bebida para el sector deportivo y vida saludable, aportando una
alternativa a las numerosas bebidas y/o productos post-entrenamiento o
“recovery”, especialmente destinadas para la recuperacién energética tras
la realizacién de ejercicio fisico.

Estos productos suelen presentarse en forma de polvos que se mezclan en
la leche, agua o mezclado en batidos y estan disefiados para ser absorbidos
y digeridos rapidamente con el objetivo de recuperar las sales y nutrientes
perdidos de inmediato.

Ademads, los productos post-entrenamiento existentes logran las
propiedades de recuperacidn demandadas mediante la adicion de
ingredientes o compuestos artificiales, poseen proteinas de origen animal y
azUcares anadidos que los doten de propiedades organolépticas aceptables
de cara al consumidor final y suelen contener ingredientes que pueden
causar efectos secundarios la retencién de agua en los musculos que
ocasiona la creatina, lo que supone un aumento de peso, o la posible
deshidratacién en caso de que no se tomen suficientes liquidos tras su
ingesta.

Nutripeople ofrece un producto natural a base de fruta y agua de mar,
favoreciendo la recuperacién de sales de la forma mas organica posible,
apto para veganos y vegetarianos, limitando de este modo el sector de la
poblacion al que van destinados.

Por otro lado, ofrece una bebida para el sector militar. Los cuerpos militares
y de emergencias estan sometidos a un continuo esfuerzo fisico y cognitivo.
Durante la realizacion de ejercicio se pierden nutrientes, electrolitos,
minerales y otros compuestos que es necesario reponer para garantizar,
especialmente, una correcta recuperacion fisica. Por ello, es importante
prestar atencion a la nutricién tras la practica o realizacién de ejercicio. Se
ofrece una nueva generacion de productos de alto valor anadido con
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cualidades y funcionalidades diferenciadoras respecto a los productos
existentes para el sector militar, en el que, aparte de las recomendaciones y
exigencias nutricionales, se tengan en cuenta las
valoraciones/consideraciones de los consumidores finales.

A lo largo de la historia, los ejércitos han tenido los mismos dos problemas
con la comida: el peso y la duracién. Muchos de los alimentos mas
nutritivos y que mas agrada comer son muy pesados, lo que dificulta su
transporte, o bien se estropean (enrancian o descomponen) con rapidez
impidiendo su almacenamiento prolongado.

Hoy en dia no existe ni a nivel nacional ni internacional ninguna bebida o
alimento destinado a la recuperacidon energética e isotdnica de militares o
cuerpos de emergencia, que aune una completa formulacidon a partir de
elementos naturales y ademas tenga un perfil nutricional constante y
especifico (en cuanto a aporte caldrico y minerales, entre otros) a lo largo
del tiempo, excelente y duradera estabilidad y propiedades organolépticas y
listo para usar.

Como en el caso anterior, Nutripeople ofrece un producto natural con un
perfil nutricional adecuado que favorece la recuperacion de nutrientes con
optimas propiedades técnicas y de calidad de forma viable y eficiente.

Ademads, se trata de formulaciones estables en el tiempo con un perfil
nutricional especifico y una durabilidad muy superior a la de los productos
actuales. Gracias a la tecnologia de envasado se pretende lograr extender la
vida util de las bebidas al menos un 35% mas que la de los productos
actuales. Ademas, en envase sin canula ni tapén es mucho mas sostenible.

PROS

% Bebida 100% natural. Se trata de un producto natural obtenido a
partir de crema de frutas procedentes de excedentes de produccion,
incorporando grupos de ingredientes funcionales de origen natural:
minerales, proteina vegetal, extractos de plantas, etc., para suplir las
necesidades nutricionales, energéticas y de hidratacion en la
recuperacion después de un esfuerzo fisico.

Tiene en cuenta a los usuarios vegetarianos o flexi-vegetarianos.
Actualmente pocos son los productos post-entrenamiento/para
militares o cuerpos de emergencia elaborados a partir de fruta.

La bebida cubre diversas necesidades de mercado y de consumidor.
Formulaciones estables en el tiempo y con una vida util superior a la
de los productos presentes en el mercado.

7
0'0
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CONTRAS

% El precio del producto puede ser superior al de los productos
actualmente comercializados

< Empresa pequefia y de reciente creaciéon, con poca capacidad de

negociacion frente a proveedores y clientes.

Precios menos competitivos. Como consecuencia de los problemas de

financiacion y del poco margen de negociacidon con los proveedores y

distribuidores, las pymes se ven obligadas a establecer un precio

para los productos menos competitivo que el de las grandes

compafiias, para poder obtener beneficios.

% Producto novedoso que ha de abrirse camino y competir en un
mercado deportivo en que el que existen grandes marcas.

% Dificultad para expandir el negocio e internacionalizar la empresa por
falta de capital.

X3

AS

4. Greogorio Martinez-Fortin y Ceratonia plus

Gregorio Martinez-Fortun S.L es una empresa fundada en el afio 1989 con
la segunda generacidon de procesadores de algarroba, para la fabricacion de
pienso animal. A su vez, se integré en la gestién del almacenamiento y
distribucién de cereales en colaboracion con multinacionales del gremio.

La algarroba es un cultivo 100% mediterraneo que ha ido disminuyendo
progresivamente en la region de Murcia para dejar paso a otros cultivos
mas rentables, gracias a la transformacién que han sufrido en las ultimas
décadas los campos murcianos, pasando de secanos a regadios.

Esto, unido a los bajos precios que la algarroba ha experimentado en los
ultimos afios, ha ocasionado que en 40 afios se haya de producciones de
20.000 toneladas/afio a menos de 4.000 toneladas/afio. De este modo, este
cultivo va abocado a su desaparicién por los bajos precios del fruto que le
hace no ser un cultivo rentable, pudiendo quedar relegado a zonas
asilvestradas y muy residuales.

La algarroba ha sido aprovechada tradicionalmente para uso alimentario
extrayendo de la semilla la denominada goma de garrofin (E410),
hidrocoloide utilizado como espesante. Dado que solo un 10% de la
algarroba es semilla, el otro 90% que es la pulpa se ha utilizado para
alimentacién animal a precios realmente bajos.

Oportunidades identificadas como Descubrimiento Emprendedor
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Por todo ello, el objetivo general de la propuesta es conseguir una forma de
revalorizar el producto buscando otros nichos de mercado que puedan
valorar adecuadamente este fruto y de esta manera fomentar el cultivo de
este arbol intentando recuperar los niveles de produccion de antafio, de una
forma rentable, sostenible, que ayude y mejore el medio ambiente.

Para ello, se ha trabajado en producir un producto final que ayude a
conseguir alcanzar un valor afadido a la algarroba y de esta forma
potenciar el cultivo de forma profesional, consiguiendo rentabilidad tanto a
agricultores como a trasformadores, dando al mercado de la alimentacion
un producto saludable de alto valor afiadido.

El descubrimiento de Ceratonia Plus (Ceratonia+) se asienta en las
propiedades y compuestos saludables presentes en la algarroba:

— Ciclitoles. La algarroba tiene en torno a 7% de D-Pinitol,un ciclitol
gue actia como insulino-mimético ayudando regular el azucar en
sangre y los niveles de colesterol.

Este producto aislado es utilizado por las empresas farmacoldgicas
para la elaboracion de tratamientos contra la diabetes y para prevenir
y tratar algunos tipos de cancer.

— Polifenoles. La pulpa de la algarroba tiene mas de un 15% de
polifenoles con efecto antioxidante, astringente y flavonoides con
efecto antitusivos.

— AzUcares. Entre el 40-50% de la pulpa de la algarroba son glucosa,
sacarosa, fructosa y maltosa.

— Minerales, Magnesio, Calcio y Potasio.

— Fibra solubles y no solubles.

Actualmente, Ceratonia Plus, S.L. es una planta industrial productora de
extractos de algarroba mediante un proceso de extraccidén sostenible y que
no emplea disolventes, que permite conservar la mayor parte de sus
propiedades beneficiosas.

El producto final obtenido en el presente proyecto es un extracto
concentrado de algarroba. La materia prima utilizada para la elaboracién del
dicho extracto es la pulpa de la algarroba, fruto del algarrobo (Ceratonia
Siligua). Por su mayor contenido en azuUcares, las vainas cultivadas son
utilizadas preferentemente como materia prima para la produccién de
algarroba polvo o jarabe de algarroba.

Asi, el extracto conserva los compuestos beneficiosos de la pulpa de la
algarroba: glucosa, fructosa, sacarosa, otros azucares, pinitol y otros
ciclitoles, taninos y otros polifenoles, aminoacidos y minerales. Una
concentracidon de sélidos disueltos (principalmente azucares) superior a los

Oportunidades identificadas como Descubrimiento Emprendedor

e w0



@ Canseria e Empres Centro Tecnolégico
Nacional de la Conserva
y Alimentacién

65° Brix, garantiza una vida util prolongada, similar a la de
otros siropes, y le confiere un aspecto similar a los mismos,
pudiendo competir en el mercado actual y siendo atractivo
para el consumidor.

Por todo ello, Ceratonia Plus es una linea de siropes de la
algarroba, elaborados exclusivamente con pulpa de
algarroba, conservando todas las propiedad saludables que

i+

Lacy’

Zirape o,

Afral
bria 20
S

este fruto puede aportar para crear un edulcorante natural &
ideal, con aplicaciones tanto en la industria alimentaria
como en la farmacéutica. g |

Los siropes pueden ser utilizados por el consumidor final

37

como una alternativa saludable, funcional y natural al edulcorante comun o
en el caso de la industria como un ingrediente a incluir en sus formulaciones
para aportar valor afiadido al producto final.

PROS
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Revaloriza un producto cuyo interés se habia perdido. Aprovecha la
vaina desprovista de su semilla, que hasta hoy ha sido un producto
secundario, puesto que el valor principal del fruto se le ha asignado a
la semilla, utilizada para multiples fines.

El contenido en azucares, la importante cantidad de polifenoles, su
relativamente bajo pH y el minimo contenido en agua garantiza una
vida atil que puede superar a la de muchos siropes e incluso la miel,
ademas de aportar una viscosidad que va a ser aceptado por el
consumidor.

Aporta importante beneficios para ser consumido como sirope o
ingrediente para otros alimentos.

Es una fuente natural de pinitol, polifenoles, minerales (calcio,
magnesio y potasio) y de aminodacidos y vitaminas (vitamina D vy
vitaminas del grupo B como la B1 (tiamina), B2 (riboflavina), la B3 o
niacina y pro-vitamina A o betacaroteno).

Edulcorante con bajo indice glucémico, por lo que es apto tanto para
consumidores con problemas de asimilacion de azucar e incluso para
dietas exigentes (deportistas).

Apto para celiacos ya que no contiene gluten.

Posee poder antioxidante dado el contiene taninos, un antioxidante
poderoso, por lo que ayuda a combatir el deterioro prematuro de las
células.

Puede emplearse como sirope, ingrediente para enriquecer otros
alimentos y convertirlos en funcionales (dado su contenido en
pinitol), en cosmética por su alto contenido en polifenoles y ciclitoles,
como aditivo para el tabaco (elaboracién de cigarrillos, tabaco de

Oportunidades identificadas como Descubrimiento Emprendedor

PROYECTO PIDDE >>> 11



Region de Murcia o
@ DAy s Centro Tecnolégico
Nacional de la Conserva
y Alimentacién

mascar y vapeo) en formato de extracto seco o extracto liquido, por
su dulzor y aroma.

CONTRAS

% Problemas de suministro de algarroba, debido a la disminucién en el
cultivo de este arbol en la region de Murcia.

% Empresa pequefia y de reciente creaciéon, con poca capacidad de
negociacion frente a proveedores y clientes.

% Dificultad para expandir el negocio e internacionalizar la empresa por
falta de capital y por la limitacién de la propia materia prima.
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