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/ Food Brokerage Event | Jornadas de Transferencia de Tecnologia en Alimentacion | www.b2match.eu/murciafood2015
l

MURCIA (SPAIN)
SYMPOSIUM: 14 MAYO / MAY 2015
FOOD BE: 14-15 MAYO / MAY 2015

Sede / Venue:
Centro de Congresos Victor Villegas
Avda. Primero de Mayo s/n. 30007, Murcia

° Centro Tecnolégico Nacional de la Conserva
y Alimentaciéon (CTC)
C/ Concordia, s/n. 30500 Molina de Segura. Murcia
T.: +34 968 389 011/ Fax: +34 968 613 401
http://www.ctnc.es
Email: fgalvez@ctnc.es

Inscripcion / Registration:
www.b2match.eu/murciafood2015

Dirigido a empresas e investigadores
Aimed at companies and researchers
PLAZAS LIMITADAS / LIMITED PLACES ATTENDANCE

e Fsta accion ha sido cofinanciada por el INIA en el marco del Plan
Nacional de Investigacion Cientifica, Desarrolfo e Innovacion Tecnoldgica
(I+D+i) con el nimero de referencia AC2013-00001-00-00.

e Este trabajo es resuitado de la ayuda 19620/0C/14 financiada por la
Fundacién Séneca - Agencia de Ciencia y Tecnologia de la Region de
Murcia con cargo al Programa "Jiménez de la Espada" de Movilidad,
Cooperacion e Internacionalizacion,

® Ademas cofinancian el Instituto de Fomento de fa Region de Murcia y
fondos FEDER de la Unidn Europea.

cofinanciado por / supported by:

FEDER

Fondo Europeo de
Desarrollo Regional

Unién Europea

INIA
Fondo Europeo de . e
Desarrollo Regional yTecnologia Agrariay Alimentaria

"Una manera de hacer Europa”

Es una iniciativa de la Consejeria de Industria, Turismo, Empresa e Innovacién
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14 Mayo 2015 manana / 14 May 2015 morning

Registro / Registration

SATIN - SATiety Innovation. Moderadores /Chairs: Javier Cegarra y Francisco Serrano Francisco Alberto Serrano

b Sanchez
SATIN-SATiety Innovation: Una nueva plataforma de screening para probar in vitro la actividad pro saciedad de atsoodexperts | 100IEXPErs
componentes alimentarios.

SATIN-SATiety Innovation: A novel screening platform to test the biological pro-satiety activity of food
components in-vitro.

Carmen Mascarell Alemany

. Dulcesol
Lia Scarabottolo. Axxam, Italy
Desarrollo de productos basado en estudios preclinicos.
How preclinical c_lt;velopn?ent,leads to a product concept. Pedro Abellan Ballesta
Presentacion Garcia Gomez. CTC, Spain Instituto de Nutricion Infantil HERO

Composicion de la dieta y reformulacion de alimentos para influir en la saciedad.
Diet composition & food reformulation to influence satiety.
Alex Johnstone. Aberdeen University, UK Isabel del Cerro Monserrate

Acto de Apertura / Opening Act Tropicana Alvalle, S.L.

Descanso / Break

Ar José Manuel Ferrefio Garcia
GOOD HERBS Conference. Moderadores / Chairs: Nastasia Belc y Carmen Mascarell satgq[er Ramon Sabater, S.A.U.

Uso de hierbas medicinales en los complementos alimenticios.
An overview about using medicinal herbs in food supplements.

Nastasia Belc. IBA, Romania Manuel Angel Palazén Garcia

@ Hero Espaﬁg, SA

Creacion de una matriz alimentaria de panaderia y bolleria con Chlorella vulgaris.
Creation of a new food matrix of bakery products with Chlorella vulgaris.

Laia Alemany Costa.. Grupo Dulcesol, Spain Antonio Saez de Gea

., i B . . o . B Marin Giménez Hermanos, S.A.

Presentacion de métodos de secado al vacio para productos alimenticios (liofilizacion y microondas al vacio)
Presentation of vacuum desiccation methods for food products (freeze drying and vacuum microwave arying
application)

Pierre Lantheaume. Oerlikon Leybold Vacuum, Spain Francisco Puerta Puerta
J Cynara EU

Soluciones de vacio energética y ambientalmente eficientes para las industrias de alimentacion y envasado.
Energy efficient vacuum solutions for the food and packaging industry
Clive Tunna. Oerlikon Leybold Vacuum, Spain

Lo importante no es si pierdes o si ganas, lo importante es que no pierdas las ganas.

What matters is not whether you win or lose, the important thing is that you never lose the desire. Nastasia Belc
José Pomares IBA Bucarest, Rumania
14 Mayo 2015 tarde / 14 May 2015 afternoon
GOOD HERBS Conference. Moderadores / Chairs: Pedro Abellan Ballesta y Presentacion Garcia Gomez e g g!)amssgj";if:ié': g:ﬂmsac;ﬂﬂ
Propiedades saludables del polen apicola dependiendo de su origen botanico. Politica Social
Health benefits of bee pollen depending on its botanical origin. de la Region de Murcia

Cristina Pardo Martin. Universidad Complutense de Madrid, Spain

Propiedades antioxidantes de la miel y otros productos apicolas, de diferente origen botanico, de interés para

la industria alimentaria. INFO_ Antonio Romero Navarro
Antioxidant properties of honey and other bee products, from different botanical origins, of interest to the food e ** Victoria Diaz Pacheco
industry. Instituto de Fomento

Amelia Gonzalez. Centro Apicola Regional de Marchamalo, Spain de la Region de Murcia

Contaminacion de hierbas aromaticas y medicinales por hongos y sus micotoxinas.
Contamination of aromatic herbs and medicinal plants by fungi and associated mycotoxins. Pablo Flores Ruiz
Florentina Israel. Biotechnology Research Centre, Romania Fundacion Cluster Agroalimentario
de la Region de Murcia
Descanso / Break

WATER REUSE Workshop. Moderadores / Chairs: Antonio Sdez de Gea y Miguel Ayuso Garcia conto iy s
C Presentacion Garcia Gomez

Tecnolégico

Mejora en la gestion del agua en industrias con alta carga organica. T |Nectensiceta David Quintin Martinez
Improving water management efficiency at industries with organic load. | Aimenecon Marian Pedrero Torres

Pedro Trinidad. Destilerias Mufioz Galvez SA, Murcia, Spain Miguel Ayuso Garcia

» ) ) ) . Francisco Galvez Caravaca
Reduccion de lodos generados en estaciones depuradoras de aguas residuales industriales. Luis Dussac Moreno
Sewage sludge reduction in industrial waste water treatment plants. ©onidn Angel Martinez Sanmartin

F. Javier Donato. SITRA, Spain Manuel Chico Lépez

- . . N . Javier Cegarra Paez

Gestion y tratamiento de salmueras en la industria alimentaria. Centro Tecnologico Nacional
Management and treatment of brines in the food industry. de la Conserva y Alimentacion

Xavier Martinez. Fundacion CTM, Spain

Higienizacion y control bacteriano en sondeos de abastecimiento de agua.
Hygienisation and bacterial control systems in water wells.

Eduardo Lupiani Moreno. AQUALOGY, Spain o a0
Sistema de percolacion hibrida para la depuracion de las aguas residuales de las PYMES agroalimentarias. Federacion Espariola de Industrias
Hybrid percolation system for treatment of agrifood SMEs wastewaters. de la Alimentacion y Bebidas
Mercedes Llorens Pascual de Riquelme . Universidad de Murcia, Spain ] ]
Proyecto LIFE + WOGANMBR: Desarrollo y demostracion de AnMBR para el tratamiento y valorizacion de gg%%%%%gg%ﬁgfgg E\? 25l
aguas residuales complejas de industrias alimentarias.

WOGAnMBR LIFE + project: Development and demonstration of AnMBR for the treatment and valorization
of complex waste waters from agrofood industries.
Federico Morais Fernandez-Sanguino. FIAB, Spain CLAUSURA / CLOSING ACT



