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Apellidos: GARCÍA GÓMEZ Nombre: PRESENTACIÓN 
DNI: 34865570P Fecha de nacimiento : 21.04.1974 Sexo: MUJER 

 

Situación profesional actual      
 
Entidad: A.E.I. CENTRO TECNOLÓGICO NACIONAL DE LA CONSERVA 
Facultad, Escuela o Instituto:  
Dpto./Secc./Unidad: Tecnología 
Dirección postal: C/ Condordia s/n,30500-Molina de Segura (Murcia) 
 
Teléfono (indicar prefijo, número y extensión): 667855408 
Correo electrónico: sese@ctnc.es 
 
Especialización (Códigos Unesco): 331307, 330914 
Categoría profesional: Ingeniero Fecha de inicio: 2-01-1999 

Situación administrativa 
 X Plantilla   Contratado   Interino   Becario 
  Otras situaciones  especificar:       
 
Dedicación A tiempo completo X 
   A tiempo parcial  
 

Líneas de investigación  
Breve descripción, por medio de palabras clave, de la especialización y de las líneas de investigación actuales. 
Maquinaria para la Industria Alimentaria. 
Tecnología de Alimentos. Elaboración de Alimentos. 
 
 

Formación académica 
 
  Titulación superior     Centro        Fecha 

LDO. EN INGENIERIA QUÍMICA UNIVERSIDAD DE GRANADA 1999 

                  

                  

                  

                  

                  

 
  Doctorado     Centro        Fecha  

OPTIMIZACIÓN Y VALIDACIÓN DEL 
PROCESADO ASÉPTICO HTST(HIGH 
TEMPERATURE-SHORT TIME) Y SU 
APLICACIÓN AL CREMOGENADO DE 
FRESA 

UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA 2006 

                  

                  

                  



Actividades anteriores de carácter científico profesional 

 

Puesto Institución Fechas 

                  

                  

                  

                  

                  

                  

                  

                  

 

 

Idiomas (R = regular,  B = bien,  C = correctamente) 
 

Idioma Habla Lee Escribe 

INGLÉS B2 B2 B2 

                        

                        

                        

                        

 



Participación en proyectos de I+D+i financiados en convocatorias públicas.  
  (nacionales y/o internacionales) 

 
Título del proyecto: DESARROLLO DE PRODUCTOS DE V GAMA EN UN REACTOR DE PROCESADO DE ALIMENTOS 
 
Entidad financiadora: CONSEJERÍA DE EDUCACIÓN DE LA REGIÓN DE MURCIA 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2008  hasta: DICIEMBRE 2010        Cuantía de la subvención: 45497,1€ 
Investigador responsable: PRESENTACIÓN GARCÍA GÓMEZ 
Número de investigadores participantes:     
 

 
Título del proyecto: CONSERVACIÓN DE PROPIEDADES SALUDABLES EN PLATOS PREPARADOS MEDIANTE LA 
APLICACIÓN DE NUEVAS TECNOLOGÍAS 
 
Entidad financiadora: DIRECCIÓN GENERAL DE UNIVERSIDADES Y POLÍTICA CIENTÍFICA. CONSEJERÍA DE 
UNIVERSIDAD, EMPRESA E INVESTIGACIÓN. REGIÓN DE MURCIA. 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2009  hasta: DICIEMBRE 2010  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable: PRESENTACIÓN GARCÍA GÓMEZ 
Número de investigadores participantes:     
 

 
Título del proyecto: DESARROLLO DE LOS ENVASES ACTIVOS CON ADITIVOS OBTENIDOS DE RESIDUOS 
AGROINDUSTRIALES 
 
Entidad financiadora: MINISTERIO DE CIENCIA E INVESTIGACIÓN 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2010   hasta: DICIEMBRE 2011 Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable: ALIANZA CEIDEA 
Número de investigadores participantes:     
 

 
Título del proyecto: PROYECTOS DE FORMACIÓN CON EL INSTITUTO DE BIORECURSOS ALIMENTARIOS EN 
RUMANIA 
 
Entidad financiadora: FONDO SOCIAL EUROPEO. GOBIERNO DE RUMANIA 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2010  hasta: DICIEMBRE 2013  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     
 

 
Título del proyecto: SATIETY INNOVATION (SATIN) 
 
Entidad financiadora: VII PROGRAMA MARCO 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2011  hasta: DICIEMBRE 2016  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable: UNIVERSIDAD DE LIVERPOOL    
Número de investigadores participantes:     
 
 
 
 
 
 
 



 
Título del proyecto: NUEVAS VARIEDADES Y TRANSFORMADOS DE ALCACHOFA EN LA REGIÓN DE MURCIA 
 
Entidad financiadora: FONDO TECNOLÓGICO.CDTI 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2010  hasta: DICIEMBRE 2012  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     
 

 
Título del proyecto: SUSTAINABLE STRATEGIES FOR INTEGRATED MANAGEMENT OF AGROINDUSTRIAL FRUIT AND 
VEGETABLE WASTE 
 
Entidad financiadora: LIFE + ENVIROMENT POLICY AND GOVERNANCE 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2012  hasta: DICIEMBRE 2014  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     
 

 
Título del proyecto: TRANSFER OF INNOVATE QUALITY CONTROL METHODOLOGIES TO THE VOCATIONAL TRAINING 
SYSTEMS ANS TRADICIONAL FOOD PRODUCERS 
 
Entidad financiadora: LEONARDO DA VINCI DEL PROGRAMA LIFELONG LEARNING DE L A UNIÓN EUROPEA 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2012  hasta: DICIEMBRE 2014  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     

 
Título del proyecto: RECICLADO DE LOS SUBPRODUCTOS DE LA INDUSTRIA DE CÍTRICOS EN ADITIVOS NATURALES 
PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (LIFECITRUS)LIFE14 ENV/ES/000326 
 
Entidad financiadora: LIFE + ENVIROMENT POLICY AND GOVERNANCE 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: ENERO 2016  hasta: SEPTIEMBRE 2018  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     

Título del proyecto: COMPOUNDS OF INTEREST IN WASTEWATER FROM FOOD PROCESSING INDUSTRIES 
(AFTERLIFE) : 745737 
Entidad financiadora: H2020 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: SEPTIEMBRE 2017  hasta: SEPTIEMBRE 2021  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     

 
Título del proyecto: Circular economy applied to the treatment of table olives brines based on solar evaporation. (SOLIEVA)-
LIFE17 ENV/ES/000273 
 
Entidad financiadora: LIFE + ENVIROMENT POLICY AND GOVERNANCE 
Entidades participantes:        
Duración,  desde: SEPTIEMBRE 2018  hasta: DICIEMBRE 2021  Cuantía de la subvención:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:     
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Publicaciones o documentos científico-técnicos  
 

 

 
(CLAVE:  L = libro completo,  CL = capítulo de libro,  A = artículo,  R = “review”,  E = editor, 

S = Documento científico-técnico restringido) 
 

 
Autores (por orden de firma): López-Salas Lucía, Borrás-Linares Isabel, Quintín David, García-Gómez 
Presentación, Giménez-Martínez Rafael, Segura-Carretero Antonio y Lozano-Sánchez Jesús  

  

 
Título: Artichoke By-Products as Natural Source of Phenolic Food Ingredient 
 

Ref.   X Revista Applied Sciences   Libro 

Clave:     Volumen:        Páginas, inicial:       final:        Fecha: 2021 
Editorial (si libro):       
Lugar de publicación:         
 
 
 
 
 
 
 
 

Autores (por orden de firma): Gines B. Martinez-Hernandez, Francisco Artes-Hernandez, Franciane 
Colares-Souza, Perla A Gómez, Presentación García Gómez, Francisco Artés  

  

 
Título: Innovative Cooking Techniques for Improving the Overall Quality of a Kailan-Hybryd Broccoli  
 

Ref.   X Revista Food Bioprocess Technology   Libro 

Clave:     Volumen:        Páginas, inicial:       final:        Fecha: 2012 
Editorial (si libro):       
Lugar de publicación:         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Autores (por orden de firma): Gines B. Martinez-Hernandez, Francisco Artes-Hernandez, Franciane 
Colares-Souza, Perla A Gómez, Presentación García Gómez, Francisco Artés  

  

 
Título: Innovative Cooking Techniques for Improving the Overall Quality of a Kailan-Hybryd Broccoli  
 

Ref.   X Revista Food Bioprocess Technology   Libro 

Clave:     Volumen:        Páginas, inicial:       final:        Fecha: 2012 
Editorial (si libro):       
Lugar de publicación:         
 
 

 



Autores (por orden de firma): Maria-Dolores López, Presentación García, Marina muñoz-Cuevas, Pablo S. 
Fernandez, Alfredo Palop  

  

 
Título: Thermal inactivation of Alicyclobacillus acidoterrestris spores under conditions simulating industrial heating processes 
of tangerine vesicles and its use in time temperatura integrators  
 

Ref.  X Revista Eur Food Res Technol      Libro 

Clave:     Volumen:  232 Páginas, inicial: 821 final: 827  Fecha: 2011 
Editorial (si libro):       
Lugar de publicación:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 
 



Participación  en contratos de I+D+i de especial relevancia con empresas y/o administraciones 
(nacionales y/o internacionales) 
 

 
Título del contrato/proyecto: BECAS ASOCIADAS A LA REALIZACIÓN DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN Y 
DESARROLLO APLICADO DE INTERES PARA LOS CENTROS TECNOLÓGICOS DE LA REGIÓN DE MURCIA  
 
Tipo de contrato: BECARIO 
Empresa/administración financiadora: FUNDACIÓN SÉNECA 
Entidades participantes: CENTRO TECNOLÓGICO NACIONAL DE LA CONSERVA Y ALIMENTACIÓN 
Duración,  desde: ENERO 1999 hasta: DICIEMBRE 2002 
Investigador responsable: Francisco Tomás Barberán 
Número de investigadores participantes: 1 
PRECIO TOTAL DEL PROYECTO:       

 
Título del contrato/proyecto:      
 
Tipo de contrato:      
Empresa/administración financiadora:      
Entidades participantes:      
Duración,  desde:        hasta:       
Investigador responsable:       
Número de investigadores participantes:  
PRECIO TOTAL DEL PROYECTO:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Patentes y modelos de utilidad 
 

 

 
Inventores (por orden de firma):       
Título:       
 
N.º de solicitud:       País de prioridad:          Fecha de prioridad:       
Entidad titular:       
Países a los que se ha extendido:       
Empresa/s que la están explotando:       
 

 
Inventores (por orden de firma):       
Título:       
 
N.º de solicitud:       País de prioridad:          Fecha de prioridad:       
Entidad titular:       
Países a los que se ha extendido:       
Empresa/s que la están explotando:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Estancias en centros extranjeros 
(estancias continuadas superiores a un mes) 

 
CLAVE:  D = doctorado,  P = posdoctoral,  I = invitado,  C = contratado,  O = otras (especificar). 
 

 
Centro:       
Localidad:       País       Fecha:       Duración (semanas):      

Tema:       
Clave:    
 

 
Centro:       
Localidad:       País       Fecha:       Duración (semanas):      

Tema:       
Clave:    
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Contribuciones a congresos 
 

 
Autores:   

 
Título:       
Tipo de participación:       
Congreso:       
 
Publicación:       
 
Lugar celebración:       Fecha:       

 

 
Autores:       
Título:       
Tipo de participación:       
Congreso:       
 
Publicación:       
 
Lugar celebración:       Fecha:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Tesis doctorales dirigidas 
 

 

 
Título: UTILIZACIÓN DE AGENTES ANTIMICROBIANOS Y ANTIOXIDANTES EN LA ELABORACIÓN DE ALCACHOFA DE 
IV GAMA 
 
Doctorando: MARÍA SÁNCHEZ GUIJARRO 
Universidad: CATÓLICA SAN ANTONIO 
Facultad/Escuela:CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS 
Fecha: ABRIL 2011 
 

 
Título: VALIDACIÓN FÍSICA Y BIOLÓGICA DE TRATAMIENTOS TÉRMICOS APLICADOS A UN REACTOR PROTOTIPO 
PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 
 
Doctorando: MARIA DOLORES LÓPEZ MARTÍNEZ 
Universidad: POLITÉCNICA DE CARTAGENA 
Facultad/Escuela: Escuela Técnica Superior de Ingeniería Agronómica 
Fecha: JULIO 2012 
 
 

 
Título: EL LIMÓN(Citrus Limón Burman F.L.) INGREDIENTE NATURAL EN LA ELABORACIÓN DE CONFITURAS DE FRUTA 
DE ALTA CALIDAD 
 
Doctorando: PEDRO SÁNCHEZ CAMPILLO SÁNCHEZ 
Universidad: DE MURCIA 
Facultad/Escuela:VETERINARIA 
Fecha: NOVIEMBRE 2012 
 

 
Título: EMPLEO DE EXTRACTOS OBTENIDOS DE SUBPRODUCTOS AGROALIMENTARIOS EN PRODUCTOS DE 
VGAMA 
 
Doctorando: DAVID QUINTIN MARTINEZ 
Universidad: DE MURCIA 
Facultad/Escuela:VETERINARIA 
Fecha: DICIEMBRE 2015 
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Participación en comités y representaciones internacionales 
 

 
Título del comité:       
 
Entidad de la que depende:       
Tema:       
 
Fecha:       
 

 
Título del comité:       
 
Entidad de la que depende:       
Tema:       
 
Fecha:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Experiencia en organización de actividades de I+D+i 
 Organización de congresos, seminarios, jornadas, etc., científico-tecnológicos 

 
Título:      
Tipo de actividad:       Ámbito:       

 
Fecha:       
 

 
Título:      
Tipo de actividad:       Ámbito:       

 
Fecha:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Experiencia de gestión de I+D+i 
Gestión de programas, planes y acciones de I+D+i 

 
Título:       
 
 
Tipo de actividad:       
Fecha:       
 

 
Título:       
 
 
Tipo de actividad:       
Fecha:       
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Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.º caso. 



Otros méritos o aclaraciones que se desee hacer constar 
(utilice únicamente el espacio equivalente a una página) 

 

 
      


