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Duración y nivel del curso 

                

Duración  4 h    Nivel avanzado   Modalidad Aula Virtual 
 
 

La norma IFS Food revisa los productos y procesos de producción para evaluar la capacidad de un productor de 
alimentos para elaborar productos seguros, auténticos y de calidad de acuerdo con los requisitos legales y las 
especificaciones del cliente. La nueva versión 8 de esta norma ha sido publicada el pasado mes de abril, a partir del 
1 de octubre de 2023 será posible realizar auditorías de la versión 8 de manera voluntaria y será obligatoria a partir 
del 1 de enero de 2024. Con esta nueva versión, IFS pretende ajustar más aún su enfoque del producto y del proceso. 
Para ello, ha reasignado algunos criterios, mejorado la coherencia y la precisión de las formulaciones. Para daros a 
conocer los cambios y las novedades de esta versión 8 hemos preparado una formación destinada especialmente 
para profesionales de la consultoría y empresas ya certificadas en la versión 7, será impartido por la auditora e 
instructora cualificada  Ana Lara Martí.



 

 

Objetivos  
 
El principal objetivo del curso será proporcionar a los participantes una comprensión profunda sobre los: 

 
 Los cambios y novedades de los requisitos que componen la versión 8 del estándar IFS Food y, 
 Proceso de auditoría y certificación conforme a IFS Food versión 8. 

 

Contenido 
 

 Novedades y cambios en los requisitos de IFS Food, versión 8  
 Revisión de requisitos de KO de IFS Food, versión 8  
 Directrices para la auditoría y el proceso de certificación 

 

Destinatarios 
 
Esta formación está dirigida a aquellas personas que ya conozcan la versión 7 de la norma y estén 
familiarizadas con este estándar de seguridad alimentaria. Está destinada especialmente para: 

 
 Personal dedicado al asesoramiento técnico y la consultoría. 
 Equipo de calidad y equipo APPCC de empresas certificadas en IFS Food. 
 Responsables de calidad y alta dirección. 

 

Certificados de participación 
 
 

Todos los participantes recibirán un certificado de asistencia en formato pdf emitido por RINA y el Centro Tecnológico 
Nacional de la Conserva (CTNC) 

 

Importe 
 
Asociados  190 € 
 

No Asociados   260€ 

https://www.colquiga.org/ 

Make it sure, make it simple. - RINA.org 

P o n t e  e n  c o n t a c t o  c o n  C e n t r o  t e c n o l ó g i c o  N a c i o n a l  d e  l a  C o n s e r v a  en el 
teléfono (+34) 968 389 011 e inscríbete. 
 

  CTNC – Centro Tecnológico Nacional de la Conserva y la Alimentación

RINA somos una organización multinacional de origen italiano, especialistas en soluciones para pruebas de 
inspección, certificación e ingeniería en una amplia variedad de mercados, incluyendo el naval, energía, transporte, 
bienes inmuebles e infraestructura, espacio y defensa, e industria 4.0.El equipo del Área de Certificación de 
RINA lleva a cabo actividades de aseguramiento y auditoría de las empresas según los estándares reglamentarios 
de sistemas de gestión, productos que abarcan una amplia variedad de áreas entre las que se incluyen ESG y 
descarbonización, seguridad informática, seguridad y salud, diversidad e inclusión, alimentos, forestal, transporte 
y construcción. Nuestra experiencia nos permite transferir estos conocimientos y ayudamos a desarrollar las 
capacidades a los participantes en este tipo de formaciones. 
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