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Duracion 4 h ‘Nivel avanzado‘ Modalidad Aula Virtual

La norma IFS Food revisa los productos y procesos de produccién para evaluar la capacidad de un productor de
alimentos para elaborar productos seguros, auténticos y de calidad de acuerdo con los requisitos legales y las
especificaciones del cliente. La nueva version 8 de esta norma ha sido publicada el pasado mes de abril, a partir del
1 de octubre de 2023 sera posible realizar auditorias de la version 8 de manera voluntaria y sera obligatoria a partir
del 1 de enero de 2024. Con esta nueva version, IFS pretende ajustar mas aun su enfoque del producto y del proceso.
Para ello, ha reasignado algunos criterios, mejorado la coherencia y la precision de las formulaciones. Para daros a
conocer los cambios y las novedades de esta version 8 hemos preparado una formacién destinada especialmente
para profesionales de la consultoria y empresas ya certificadas en la versién 7, sera impartido por la auditora e
instructora cualificada Ana Lara Marti.



Objetivos Cx

El principal objetivo del curso sera proporcionar a los participantes una comprension profunda sobre los:

= Los cambios y novedades de los requisitos que componen la version 8 del estandar IFS Food vy,
= Proceso de auditoria y certificacién conforme a IFS Food version 8.

Contenido 20

= Novedades y cambios en los requisitos de IFS Food, version 8
= Revision de requisitos de KO de IFS Food, versiéon 8
= Directrices para la auditoria y el proceso de certificacion

Destinatarios

Esta formacion esta dirigida a aquellas personas que ya conozcan la version 7 de la norma y estén
familiarizadas con este estandar de seguridad alimentaria. Esta destinada especialmente para:

= Personal dedicado al asesoramiento técnico y la consultoria.
= Equipo de calidad y equipo APPCC de empresas certificadas en IFS Food.
= Responsables de calidad y alta direccion.

@

Certificados de participacion

Todos los participantes recibiran un certificado de asistencia en formato pdf emitido por RINA y el Centro Tecnoldgico
Nacional de la Conserva (CTNC)

Importe

Al

Asociados 190 €
No Asociados 260€

Ponte en contacto con Centro tecnolégico Nacional de la Conserva en el
teléfono (+34) 968 389 011 e inscribete.

TNC - Centro Tecnoloaico Nacional [ nserv la Alimentacion

RINA somos una organizacién multinacional de origen italiano, especialistas en soluciones para pruebas de
inspeccion, certificacion e ingenieria en una amplia variedad de mercados, incluyendo el naval, energia, transporte,
bienes inmuebles e infraestructura, espacio y defensa, e industria 4.0.El equipo del Area de Certificacion de
RINA lleva a cabo actividades de aseguramiento y auditoria de las empresas segun los estandares reglamentarios
de sistemas de gestion, productos que abarcan una amplia variedad de areas entre las que se incluyen ESG y

descarbonizacion, seguridad informatica, seguridad y salud, diversidad e inclusidn, alimentos, forestal, transporte
y construccién. Nuestra experiencia nos permite transferir estos conocimientos y ayudamos a desarrollar las
capacidades a los participantes en este tipo de formaciones.
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