JORNADA I+D+i
AGROALIMENTARIA

Difusion de resultados de proyectos financiados
en convocatorias publicas en el Area de
Tecnologia de Alimentos
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de Ingenieria Agronoémica - ETSIA t{,ﬁ‘éﬁ/ ?Sla
Universidad Politécnica de Cartagena - UPCT [niversidad = e
P2 Alfonso Xlll, 48 — 30203, Cartagena. Politécnica lnsmu

Organizadores: de Cartagena Ve;‘f;’

ensidad Poltécnica de Car

UPCT: Francisco Artés Herndndez

Agrofood: Ana Belén Morales Moreno F) O 9 r of m —_— 9 de mayo de 2 0 2 4
> OBJETIVOS

Dar a conocer la metodologia de trabajo para desarrollar ideas innovadoras en el sector agroalimentario, asi como conocer
lineas de I+D actuales en el area de Tecnologia de Alimentos de la UPCT y del CTNC.

> DIRIGIDO A
P Personal de empresas agroalimentarias, emprendedores, graduados en Ingenieria de los Sistemas
rog rama Biologicos, en Ciencias, Biologia, Bioquimicay Veterinaria y estudiantes universitarios de esas especialidades

Bienvenida. Inauguracion de la Jornada
09:00h | Vicerrectorade Investigacion, Transferencia y Divulgacion de la UPCT.- Dra. Catalina Egea Gilabert
Director de la ETSIA.- Dr. José Miguel Molina Martinez

Presentacion de lineas de sostenibilidad para el Area de Tecnologia de Alimentos. Agro2Circular - Ecoinnovacion

0g:15h para obtener productos con valor anadido / H2020. Dra. Ana Belén Morales Moreno. AGROFOOD

CPNANO. Descontaminacion y tratamiento durante el procesado con antimicrobianos naturales en nanoemulsion
09:30 h para garantizar la seguridad de bebidas vegetales y smoothies pasteurizados. MCIU/AEI: PID2020-116318RB-C32 +
AGROALNEXT. Dr. Alfredo Palop Gomez. UPCT

ETILAPLAUSO, ET2FRESACAPS - Estrategias de revalorizacion de subproductos agroalimentarios. - FORMENTERA.

09:45h Alternativas vegetales. - NOVAPACK. Dra. Presentacion Garcia Gomez. CTNC y Dr. Francisco Lorca Salcedo. CTNC.

EOsPackSystem. Determinacion del efecto inhibidor de los aceites esenciales en la produccion de etileno de frutas
10:00 h | yverduras para desarrollar sistemas de envasado activo innovadores. MCIU/AEI: PID2020-119882RB-100 +
AGROALNEXT. Dr. Ginés Benito Martinez Hernandez. UPCT

ET30XICLEAN, ET4QUITOSAN. Estudios de mejora de la sostenibilidad de la industria agroalimentaria -

10:a5h RESIDUOZERO. Ecosistema de Innovacion. Dr. Miguel Ayuso Garcia. CTNC.

REVALFOOD. Revalorizacion sostenible de subproductos hortofruticolas con tecnologias verdes para suplementar
10:30 h nuevos elaborados de frutas y hortalizas con biocompuestos clave extraidos. MCIU/AELI: PID2021-1238570B-100 +
AGROALNEXT. Dr. Francisco Artés Hernandez. UPCT.

ET5BIOPERSERV. Produccion de Bioconservantes. - NUTRIALITEC. Ecosistema de Innovacion; D. José Fernandez

10:45h | - latayud. CTNC

11:00 h IRRUPTION. Plasticos biodegradables para el envasado de hortalizas minimamente procesadas en fresco.
MCIU/AEI: PID2020-114410RB-100 + AGROALNEXT. Dr. Juan Antonio Fernandez Hernandez. UPCT.

Desarrollo de recubrimientos antioxidantes a base de subproductos agroalimentarios para mejorar la vida comercial
11:15 h de productos hortofruticolas enteros y minimamente procesado en fresco. AGROALNEXT. Dra. Lorena Martinez
Zamora. UPCT

11:30 h Preguntas, clausura por organizadores y café networking

Colaboracion y financiacion:
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