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JORNDADA GRATUITA

Nuevos aspectos legales y técnicos para exportar, vender alimentos a los
EE.UU.

Modalidad Aula Virtual
Fecha 4 de Octubre 2024
Horario: 10:00 a 12:00

1.Fases del proceso de internacionalizacion.

e Objetivos, perspectivas y aspectos a tomar en cuenta.
2. Nuevos Aspectos Legales — Regulatorios:

e Venta en plataformas online: requerimientos, precauciones, consecuencias fiscales.

e  CTPAT Programa de Cumplimiento Comercial de la Agencia de Aduanas

e Nuevo nimero de ldentificacion Fiscal, DUNS-UDI para empresas que exportan a los EE.
UU. Relacién con DUNS-UFI y registro de FDA. Importancia y consecuencias de no tenerlo.

e Nueva Ley de Trazabilidad aplicable a industrias reguladas por el FDA (alimentos y
suplementos dietéticos)

e Nuevo curso de PCQI (Actualizacién del vigente que deben tomar todas las empresas que
exportan a USA)

e Nuevo curso de Food Defense de acuerdo con la Ley de los EE. UU. (Unico pais del mundo
con regulacion de Food Defense)

e Nueva regulacion sobre Laboratorios autorizados bajo el Programa de FSMA- FDA

e Programa FSVP y Verificacién de fabricantes extranjeros de alimentos y suplementos
dietéticos (Certificaciones del FDA bajo FSMA)

e Nueva Ley de Food Defense de los EE. UU. ya vigente.

e Que ha cambiado en temas de etiquetado hacia los EE. UU. (declaraciones de salud, de
estructura y contenido y alimenticias entre otras).

e Impacto de las regulaciones USDA-EPA-FDA en productos de alimentos.

® Sjtuacion actual con la Proposicidn 65 para todos los alimentos. Ley de reciclajes, PFAS de

empaques aplicables a al menos 17 estados y otras a nivel federal.

Dra. TANIA A. MARTINEZ, PhD, Abogada y Lead Instructor para el FSPCA Preventive Controls
for Human Food Course. Lead Chair of the International Working Group (Food Safety), for the FCSPA
Alliance of the FDA, ToT (Trainer of Trainers) for Human Food for the FCSPA (FSMA), QUALIFIED
FOODSAFETY AUDITOR (FSMA- FDA), ToT FOR FISH AND SEAFOOD HACCP (ALLIANCERECOGNIZED BY
THE FDA), ToT FOR INTERNATIONAL HACCP ALLIANCE (Meat and poultry products), PSA LEAD TRAINER
FOR THE PRODUCE SAFEFY RULE (PRODUCE SAFETY ALLIANCE/ FSMA), LEAD INSTRUCTOR (SPROUT
ALLIANCE FDA, FSVP/FDA, ANIMAL FOOD FCSPA), member of the International Work Group (IWG), of
the International Committee of the FCSPA (FDA Alliances for FSMA), FOOD SAFETY EXPERT (FSE) of the
FCSPA (Alliance of the FDA for FSMA), TTT for Sanitation Operator (GMA); TTT for GMP’s (GMA), IHT
Global Gap, CO-Editor of the Cereals Magazine FDA, USA.




